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Entwurfsbeschreibung

Das Restaurant ,Pavillon Madeleine" bildet zusammen mit dem neu gestalteten ,Park Ouerbett" die
neue griine Mitte der Gemeinde Kayl-Tétange, gelegen im Stiden des GroBherzogtums Luxemburg in
der Nahe der Industriestadt Esch-sur-Alzette. Das Restaurantgebaude befindet sich an der Schnittstelle
des von Kayl nach Tétange gerichteten Nord-Stid-Weges und des Rundweges im Park und fugt sich
mit seinen Grundmassen von 10 m x 22 m x 4,5 m harmonisch in die Parkstruktur ein. Die im Stden
vorgelagerte Freiflache, in die sich eine Terrasse mit ca. 40 Sitzplatzen mit Grillstation integriert, definiert
den Eingang des Restaurants und fuhrt den Besucher durch eine Glastur direkt ins Innere des Pavillons.
Hier finden ebenfalls 40 Personen Platz. Dem Pavillon vorgelagert, erméglichen Sitzstufen den direkten
Zugang und den Kontakt mit dem Wasser des Kaylbaches, dessen Qualitat durch Sauberungs- und
kleinere VerbesserungsmaBnahmen an den Ufern aufgewertet wurde. Alle Zugéange zum Pavillon sowie
der Innenbereich sind barrierefrei gestaltet.

Konzept der offenen Kiiche

Das Restaurant verfugt Uber eine groBzugige professionelle Kiche und einen Sanitarblock fur Gaste
und Mitarbeiter. Das Konzept ,Open Cooking“ wurde unter Mitwirkung der Uber die Grenzen bekannten
Kéchinund Restaurantbetreiberin Lea Linster entwickelt. Hierbei kommt es fir den Gastronomieliebhaber
nicht nur zum Geschmackserlebnis, sondern auch zur beeindruckenden visuellen Einfihrung in die
kunstlerische Zubereitung der Speisen.

Konstruktion

Das konstruktive Konzept beruht auf einer Stlitzen-Tragerkonstruktion, die auf einer gedammten
Bodenplatte griindet. Die Stitzen stehen in einem Raster von 2 m auf 2 m und nehmen die 10 m langen
IPE400-Trager auf. Alle Stahlbauteile sind vorgefertigt und vor Ort verschraubt. Eine Cortenstahl-
Fassade ummantelt das Volumen in seiner schlichten und einfachen Kubatur. Diese wird unterbrochen
von mehreren geschosshohen Glaseinschnitten. Die gewahlte vertikale Gliederung der Fassade
ermdglicht ein interessantes Spiel zwischen Fensterflachen und geschlossenen Bereichen. Minimierte
Verbindungsdetails sowie in Decke und Wanden verborgene Haustechnik schaffen neutrale und ruhige
Raume.

Materialien

Eine harmonische Materialkomposition sowie eine groBzlgige Raumhohe im Restaurantbereich bieten
dem Besucher eine hohe Aufenthaltsqualitat. Die schlicht gehaltenen Wande kontrastieren mit dem
in Schwarzstahl konstruierten Kamin, dem reprasentativen Weinschrank und der Theke im gleichen
Material. Die 3 Elemente unterstreichen die klare Linie des Pavillons und transportieren seine auBere
Robustheit ins Innere. Als Kontrast dazu und gleichzeitig harmonierend mit diesen Elementen bieten
der Parkettboden und die goldfarbenen Hangeleuchten eine warme und behagliche Atmosphare, die
im Winter durch das Feuer im Kamin unterstutzt wird. Aufgrund der gestellten, hohen Anforderungen
an die AuBenhtille des Gebaudes, z.B. in Bezug auf die geforderte Vandalismus Resistenz oder auch
auf eine harmonische Integration des Baukorpers in seine griine Umgebung, wurde auf die Materialitat
und Funktion der Fassade ein besonderes Augenmerk gelegt. Die AuBenhlle gewahrleistet diese




Integration und eine Veredelung der schlichten und einfachen Gebaudegeometrie. Durch
die Verwendung von Stahl wird auf das kulturelle Erbe der Stahlindustrie des Studens Bezug
genommen. Die vielseitigen Verwendungsformen des Materials sind einzigartig. Dadurch
entsteht eine starke Verbindung des Gebaudes zum umgebenden Freiraum, wodurch die
Identitat des Parks gestéarkt wird. Die Fensterflachen sind Uber Nacht durch geschlitzte
Faltelemente aus Cortenstahl geschitzt. Offene oder auch geschlossene Faltelemente
bringen in den Abendstunden eine abwechslungsreiche Lichtwirkung nach auBen.

Nachhaltigkeitskonzept

Das energetische Konzept fir den Pavillon entspricht den Anspriichen der heutigen Technik.
Die kontrollierte Frischluft, die die Raumluft zehnmal in der Stunde komplett austauscht, wird
Uber Weitwurfdisen in den groBen Gasteraum eingeleitet. Die Elemente der Kiichenausstattung,
wie z.B. Kuhlschréanke, sind energetisch auf dem hochsten Stand der Technik. Dachbegriinung,
Solarzellen, Warmepumpe und Flachenkollektoren sind nur einige Schlagworte, die das
nachhaltige Gesamtkonzept des Gebaudes abrunden. Durch die Verwendung des Materials
Cortenstahl ergibt sich zwar eine hthere Anfangsinvestition, es erweist sich aber als besonders

langlebig und gunstig im Unterhalt. Zudem schitzt es den Innenbereich vor Vandalismus,

mogliche Schaden dirften sich leicht revidieren lassen. Das Material besticht somit durch
seine Nachhaltigkeit nicht nur wahrend der Nutzung, sondern es kann zudem auch vollstandig
recycelt werden. Im Inneren des Pavillons hat man mit der Verwendung von Schwarzstahl,
Eichenholz und Glas auf hochwertige, natirliche Materialien gesetzt. Aus nachhaltigen
bzw. 6kologischen Gesichtspunkten wurde die Gebaudehille Uberdurchschnittlich stark
gedammt; die Wande wurden entsprechend mit einer Holzfaserddmmung von 240 mm
Starke ausgestattet. Hochreflektierende Glaser bewirken zudem, dass die Sonnenstrahlen im
Sommer das Gebaude nicht GbermaBig aufheizen.



